
 

 

Les Rencontres MADE in VIANDE,  
de retour en Ile-de-France et dans toute la France 

du 10 au 17 mai 2023 
   

La filière Élevage et Viande donne rendez-vous au grand public et aux scolaires du 10 au 17 mai 
2023, sur l’ensemble du territoire français, pour la 8e édition des Rencontres MADE in VIANDE. 
L’occasion pour les professionnels d’Ile-de-France de mettre en lumière leurs métiers et leurs 

engagements en faveur d’une production de viande française toujours plus durable. 
 
LE RENDEZ-VOUS ANNUEL ENTRE LE PUBLIC ET LES PROFESSIONNELS DE LA FILIÈRE ÉLEVAGE 
ET VIANDE ENGAGÉS EN FAVEUR DU « MANGER MIEUX » 
 

Organisées par INTERBEV – l’Interprofession Élevage et Viande, ses fédérations nationales, ses 
comités régionaux, et par INAPORC – l’Interprofession nationale porcine, les Rencontres MADE in 

VIANDE permettent au public d’aller à la rencontre de ceux qui se mobilisent au quotidien en 
faveur d’une viande française durable, et de mieux comprendre le travail accompli par ces 
professionnels pour répondre aux attentes sociétales. 
 

Pendant une semaine, les professionnels de la filière  Élevage et Viande d’Ile-de-France (éleveurs, 
commerçants en bestiaux, abatteurs, opérateurs de transformation des viandes, acheteurs, 
logisticiens, grossistes, artisans-bouchers, charcutiers, tripiers ou encore bouchers en grandes 
surfaces, cuisiniers de la restauration commerciale ou collective) ouvriront les portes de leurs 
élevages et de leurs entreprises, et proposeront un programme varié, avec des événements 
adaptés à tous les publics et tous les âges.  
 
 

 

 

DES RENDEZ-VOUS GOURMANDS 
Pour savourer le plaisir de déguster 
une viande produite de manière 
durable et responsable grâce à 
l’engagement de tous les maillons de la 
filière 

 

 

 

 
DES RENCONTRES PÉDAGOGIQUES 
Pour découvrir des métiers et des 
savoir-faire parfois méconnus 

 

DES PARCOURS ÉCO-CITOYENS  
Pour en savoir plus sur les 
engagements de la filière Élevage et 
Viande en faveur du développement 
durable 

 

DES VISITES DE SITES 
INCONTOURNABLES DU 
PATRIMOINE RÉGIONAL 
Pour mieux comprendre le rôle joué 
par la filière Élevage et Viande sur le 
dynamisme des territoires 
 

 

DES ÉVÉNEMENTS PLACÉS SOUS LE 
SIGNE DES LOISIRS 
Pour passer des moments d’échanges 
et de convivialité 

 

 

DES EXPÉRIENCES INSOLITES 
A vivre uniquement pendant les 
Rencontres MADE in VIANDE 

 



 

 
 

COUP DE PROJECTEUR SUR LES RENCONTRES MADE IN 
VIANDE À NE PAS MANQUER DANS VOTRE RÉGION EN 2023 

 

 

11 MAI 2023 / DÉCOUVRIR LES COULISSES DE L’EMBLÉMATIQUE MARCHÉ DE RUNGIS 

 

Avec ses 230 hectares de superficie et ses 200 bâtiments, pavillons 
et entrepôts, le Marché de Rungis est le plus grand marché de 
produits frais du monde. Réservé aux professionnels de la 
restauration ou de la grande distribution, ce site incontournable du 
paysage agroalimentaire français ouvrira exceptionnellement ses 
portes lors des Rencontres MADE in VIANDE à une classe de 4e 
pour révéler son fonctionnement et ses coulisses. Ce parcours 
pédagogique se poursuivra avec une classe de 6e au sein de la 
ferme de David Tourne, éleveur de vaches Aubrac « Nos Bovins 
d’Ile-de-France » à Nanteau-sur- Lunain (77) pour une découverte 
du monde de l’élevage. 

Rencontre réservée aux scolaires 
Quand : Jeudi 11 mai, Visite de Rungis 
de 5h30 à 7h15 puis découverte 
de la ferme vers 10h 

Où : RUNGIS – 94150 ET NANTEAU-SUR-
LUNAIN - 77710 

  

16 MAI 2023 / A LA RENCONTRE D’UN ARTISAN-BOUCHER DE HOUDAN (78) pour 
comprendre comment la profession s’adapte aux attentes des consommateurs 
 

 

Soucieux de partager la passion de son métier, Loïc Pioche, artisan-
boucher basé à Houdan (78), ouvrira mardi 16 mai les portes de sa 
boucherie mais aussi de son restaurant à une classe de 1ère - BAC 
Sciences et Technologies de l'Hôtellerie et de la Restauration. Attentif à 
l’évolution des tendances de consommation et au flexitarisme, lors des 
Rencontres MADE in VIANDE, il expliquera à ces professionnels de la 
restauration en devenir la nécessité de s’adapter aux attentes des 
consommateurs pour mieux répondre à leurs besoins. Le parcours se 
terminera au sein de l’exploitation de Pierre-Baptiste Néré, issu d’une 
famille d’éleveurs de bovins depuis cinq générations. Particulièrement 
engagé en faveur du bien-être animal, il mettra en lumière son 
quotidien, son mode d’élevage et ses pratiques.  
 

Rencontre réservée aux scolaires 
Quand : Mardi 16 mai  
Où : Boucherie des Arts, 65-67 Rue de 
Paris – 78550 HOUDAN • Restaurant de 
l’Arche, Rte de Houdan - 78550 
RICHEBOURG 
 

 

 

 

 



 

 

RETROUVEZ CI-DESSOUS LA LISTE DES RENCONTRES MADE IN 
VIANDE PRÉVUES A DATE EN ILE-DE-FRANCE 

 (liste mise à jour régulièrement sur le site des Rencontres MADE in VIANDE) 
 
Dans le département de PARIS (75) – 2 artisans bouchers / 1 artisan charcutier / 1 boucherie 
GMS / 2 portes ouvertes en restauration collective 
 
> 2 artisans bouchers 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

> 1 artisan charcutier  

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations  

> 1 boucherie GMS 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

> 2 portes ouvertes en restauration collective 

  

 

Cliquez ici pour plus d’informations 

 

Cliquez ici pour plus d’informations 

 

Dans le département de la SEINE-ET-MARNE (77) – 7 éleveurs / 2 artisans bouchers /  
1 restaurant / 1 porte ouverte en restauration collective 
 
> 7 éleveurs 

 
 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie-hayee
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie-moderne
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/charcuterie-gourmandise
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/carrefour-market-0
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/descartes-restauration-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/restaurant-collectivite-auri-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/earl-pre-vert-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/elevage-lycee-agricole-bougainville-complet


 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations   

> 2 artisans bouchers 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

> 1 restaurant 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations  

> 1 porte ouverte en restauration collective 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations  

Dans le département des YVELINES (78) – 4 éleveurs / 2 artisans bouchers  
 
> 4 éleveurs 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/gaec-douine-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-famille-tourte
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-rouilly-bas-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-treslong-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-recette
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/harle-alex
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/sarl-boucherie-charcuterie-aufradet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie-etable-manger-provinces
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/lycee-pierre-coubertin
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-noue-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-croix-blanche-complet


 

    

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

> 2 artisans bouchers 

 
 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

Dans le département de l’ESSONE (91) – 1 artisan boucher 
 
> 1 artisan boucher 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations  

Dans le département des HAUTS-DE-SEINE (92) – 3 artisans bouchers  
 
> 3 artisans bouchers 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations  

Dans le département de la SEINE-SAINT-DENIS (93) – 1 boucherie GMS  
 
> 1 boucherie GMS 

 

 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

  

  

https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-moulin-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ferme-elevage-grand-maison-complet
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie-pitel
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie-marche
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/boucherie-cite-jardin
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/bonne-viande
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/ljf-gallou-bie-centre
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/intermarche-coubron


 

  

  

Dans le département du VAL-DE-MARNE (94) – 26 entreprises de viande / 4 restaurants  
 
> 26 entreprises de viande 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

    

https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/usmag-triperie-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/porcgros
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/jauno-sas
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/cntf-tripiers-france
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/sogemab
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-grg-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/seguin
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-triperie-sud-ouest-abats-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-triperie-chez-pommier-trepin-cousin-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-triperie-nadaud-delahaye-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-triperie-chez-arnoult-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-triperie-skare-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-triperie-chez-prodal-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/pavillon-triperie-grossiste-senv


 

    

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

> 4 restaurants 

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

    

    

https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/provinces-gastronomie
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-bbv-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-deplanche-lauberye-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viande-eurodis-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-reigner-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-fory-viandes-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-vianov-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossistes-viandes-lag-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossiste-viandes-soviarungis-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/novoris
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/grossistes-viandes-mecarungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/restaurant-saint-hubert
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/restaurant-veau-qui-tete-rungis


 

  

  

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
Cliquez ici pour plus d’informations 

 
 

Cliquez ici pour retrouver la liste complète  
des Rencontres MADE in VIANDE  

 

 
 
 
 

https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/restaurant-aloyau-rungis
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/les-rencontres/2023/arrosoir
https://www.la-viande.fr/made-in-viande/recherche-par-carte


 

 

 
 

POINTS DE REPÈRE SUR LA FILIÈRE ÉLEVAGE ET VIANDE  
EN ÎLE-DE-FRANCE 

 
 

ÉLEVAGE BOVIN / OVIN / CAPRIN  
• 178 éleveurs bovins dont 109 éleveurs bovins viande  

25 300 bovins dont 50% de bovins viande et 50% de bovins lait  
• 60 éleveurs ovins  
• 30 éleveurs caprins  

10 400 brebis et 4 400 chèvres  
 

ÉLEVAGE PORCIN  
• 7 300 porcins  
 

3 marques  
• « Nos bovins d’Île-de-France »  

• « L’Agneau des Bergers d’Île-de-France »  

• « Le Porc Francilin »  
 

 

MISE EN MARCHÉ  
• 1 Marché d’Intérêt National à Rungis comprenant 1 pavillon de Viandes, 1 pavillon 

de la Triperie, 1 pavillon du Porc, qui emploient 1 435 salariés   
 

TRANSFORMATION  
• 4 abattoirs   

 

COMMERCIALISATION  
• 3 500 boucheries et triperies artisanales  
• 2 400 grandes surfaces alimentaires dont 1 600 supermarchés, employant environ 

19 000 bouchers, soit 3% du total des emplois en grande distribution  
• 8 000 sites dédiés à la préparation de repas  
• 630 millions de repas par an  
• 4% des repas consommés en restauration scolaire  

 

 
  

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 
INTERBEV est l’Association Nationale Interprofessionnelle du Bétail et des Viandes, fondée en 1979 à 
l’initiative des organisations représentatives de la filière française de l’élevage et des viandes. Elle reflète 
la volonté des professionnels des secteurs bovin, ovin, équin et caprin de proposer aux consommateurs 
des produits sains, de qualité et identifiés tout au long de la filière. Elle fédère et valorise les intérêts 
communs de l’élevage, des activités artisanales, industrielles et commerciales de ce secteur, qui 
constitue l’une des premières activités économiques de notre territoire. 
Afin de mieux intégrer les attentes de la société, les professionnels de cette filière se sont rassemblés 
autour d’une démarche de responsabilité sociétale, le « Pacte sociétal », qui vise à mieux répondre 
collectivement aux enjeux en matière d’environnement, de protection animale, de juste rémunération 
des acteurs de la filière et d’attractivité de ses métiers au service d’une alimentation raisonnée et de 
qualité. En 2021, INTERBEV reçoit à nouveau le label AFNOR « ENGAGÉ RSE CONFIRMÉ » de niveau 3 sur 
4 pour sa démarche collective de responsabilité sociétale. Aujourd’hui, cette démarche qui engage la 
filière dans la promesse responsable et durable « Aimez la viande, mangez-en mieux. », est portée par 
une campagne de communication collective du même nom, signée « Naturellement Flexitariens. 

 

 

 

 

INAPORC est l’Interprofession Nationale Porcine. Elle rassemble tous les métiers de la filière porcine 
française : fabricants d’aliments pour les porcs, éleveurs, coopératives, abatteurs-découpeurs, industriels 
de la charcuterie-salaison, grande distribution, artisans bouchers et charcutiers-traiteurs, restauration 
collective. L’Interprofession défend les intérêts de la filière porcine française et met en œuvre des actions 
collectives d’intérêt général 
 

 

Contacts presse 
 

GULFSTREAM INFLUENCE 
Mathilde TOUPET 06 87 10 27 16 - mtoupet@gs-com.fr 
 
INTERBEV  
Cécile LARDILLON 06 40 36 56 34 - c.lardillon@interbev.fr  
Enza LEBLANC 06 76 66 21 95 - e.leblanc@interbev.fr 


